
 



 

LUNCH dalle 12:30

MENÙ
solo a PRANZO

dalle 12:00
F o r m u l e

PRIMO XL | ACQUA | CAFFÈ | DOLCINO ………………………….. 12 €

SECONDO | CONTORNO | ACQUA | CAFFÈ | DOLCINO …..…..…… 15 €  

PRIMO | SECONDO | CONTORNO | ACQUA | CAFFÈ | DOLCINO … 19 €  



 

BISTECCA 1/2 Kg 30€

+ Contorno, acqua, calice di vino e caffè

BISTECCA 1 Kg 60€

+ Acqua, vino da 375 cl e caffè

BISTECCA 1,5 Kg 90€

+ Contorno, acqua, vino da 750 cl

PRIMO DEL GIORNO 10€

INSALATONA DEL GIORNO 11€

www.incarneossa.it

B e v a n d e

Caffè ………………………………….…………..….……..… 1 €

Acqua in bottiglia .….……………………………….……… 2 €
Calice di vino della casa …………………………..….…… 3 €
Succo di frutta …………………………………………… 3,50 €
Bibite gassate …………………………………..….……..… 4 €
Dolci della casa ……………………………..…….………… 4 €

Caffè corretto …………………….……………….…..… 1,50 €

D a l l a  g r i g l i a
ENTRECOTE | contorno ……………………….…………… 19 € 
BISTECCA* | con patate al forno …………..………. 5,50 €/hg

* Selezione di bistecche nell’osso: Vacca Frisona piemontese, 
Irlanda, Fassona piemontese, Polacca.

P r i m i
TORDELLI al rgù di fassona piemontese
ORECCHIETTE cacio e pepe
ZUPPA del giorno

FIAMMIFERI 
rucola e grana | carbocrema | amatriciana |  
radicchio e gorgonzola | verdure orientali
HAMBURGER di fassona 240 gr  
rucola e grana | carbocrema | cacio e pepe |  
sale e olio | bacon e cipolle
CERVELLO fritto
DIAFRAMMA alla griglia (se disponibile)
PETTO DI POLLO affumicato al faggio

S e c o n d i ~    con contorno del giorno a scelta

ROAST BEEF con la sua salsa
INSALATONA del giorno
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COCKTAILS
LIST

Spritz 5

Negroni e derivati 5

Gin tonic base 5

Gin tonic premium
con tonica a parte 8

Pestati 7

www.incarneossa.it

   

A P E R I T I V O ,  M E R E N D A ,  C E N A ?

da LUNEDÌ a MERCOLEDÌ 

con la BEVUTA  
offriamo  
TACOS o MINIBUNS

a partire dalle 18:00



7€Spritz

8€Negroni e derivati

7€Gin Tonic base

10€  /  12€Gin Tonic premium con tonica a.p.

8€Pestati

COCKTAILS

4€Bibite gassate

3€  |  4,5€Shot | Amari

7€Rum | Whisky

7€Shakerati | analcolici

BAR

  5€  /  7€CALICE BIANCO ~ ROSSO ~ PROSECCO

Caffè ~ Deca | Corretto

2,5€  |  3,5€Cappuccio ~ Ginseng ~ Orzo | Ponce

1,5€  |  2,5€Acqua 0,5 lt | 1 lt

2€  |  2,5€

 

A P E R I T I V O  
M E R E N D A  

C E N A

salame                       

7€
8€
7€

8€

12€

4€

4€

3€

4,5€

7€

7€

7€

2€

2,5€

3,5€

2,5€

2,5€

2,5€

2€

15€Misto crudo

9€

5€

12€Mix tartare

9€Bun con pulled pork

  9€Mozzarella con sottoli e acciuga

8€Crostone al ragù

  9€Non la solita bresaola

5€Sorbetto 

  7€CALICE BIANCO / ROSSO / PROSECCO

15€Mix pecorini del Busti

8€Scagliozzi con prosciutto

15€Tris di tacos 

Bruschette al pomodoro 6€

Uovo al tegamino con bacon 10€

Pane pomodoro e basilico 6€

10€   

6€

dalle 18:00MENÙ
LOUNGE BAR

(QUELLO AL PIANO TERRA)

3€Arepas con ragù

8€Arepas con tartare e salsa guacamole  [4, 8]

5€Tacos con pulled pork e salsa bbq  [4]

6€Tacos con carpaccio marinato  [1, 7, 14]

10€Tartare semplice 

Prosciutto e salame di fassona 6€

SELEZIONE

8€

Mini-buns con tartare  [4] 9€

Piatto VEG 6€

8€Mini-buns pulled pork e salsa bbq  [4, 14]

Mini-buns pulled beef e senape al rum  [4, 5]

Olive giganti 3€



 

La nostra filosofia di ricerca e selezione delle carni è 
il cuore del nostro lavoro. Crediamo fermamente che

Dalle nostre vacche selezionate in Piemonte, portiamo in tavola 
carne di altissima qualità. Abbiamo unito il meglio della tradi-
zione con la cultura del barbecue, che rispecchia perfettamente 
il nostro approccio “SLOW AND LOW” e la cura per ogni dettaglio.
La nostra filosofia di ricerca e selezioni delle carni, delle 
migliori femmine di vacca Piemontese è il cuore del nostro 
mestiere. Vogliamo portare in tavola un prodotto sano, genuino e 
al tempo stesso accessibile, lavorando la carne in osso e unendo 
la cottura CBT, “slow and low” a quella della griglia a ferro e 
fuoco.  

Al piano terra proponiamo un menu bistrot con una selezione di 
bistecca in osso e apetivo a partire dalle ore 18:30 con 
possibilità di cenare fino a tarda notte.

NON SI EFFETTUANO VARIAZIONI AL MENU



 

11€

7€

PER COMINCIARE
se volete

Tartare Carne di manzo cruda, varie salse a scelta 12€

Tagliere di prosciutto Prosciutto, schiaccia calda al rosmarino 10€

Pinzimonio Verdure fresche e hummus di ceci 6€

Bocconcino di Guancia Bocconcino di guancia di manzo
brasata al vino 10€

ENTRATA

Mini bun Piemontese 9€

Mini bun & formaggio 9€

Pollo fritto e patatine 9€

Pasta al pomodoro 8€

KIDS
Cotoletta di pollo e patatine     [9]        10€

Miniburger classico (lattuga, pomodoro, maionese)     [4, 8]         10€

Cheeseburger     [1, 4, 8]	 	 	 	 	        10€
(lattuga, pomodoro, formaggio, ketchup, maionese)

PER COMINCIARE
SE VOLETE

Tartare bacon e cipolla          12€

Tartare semplice     [4, 14]     12€

Selezione di formaggi    [4]	 	      15€

Carpaccio marinato     [1]         12€

Mix crudo (tartare, sushi, salsiccia, bresaola di fassona)	 	     15€

Mix tagliere di salumi    [1, 9]		                               12€

Fettina scelta alla griglia       10€

Uovo al tegame    [1, 9]	 	                                9€



 

Galletto alla diavola Galletto, salsa speciale, patate arrosto 14€

Coscette di pollo 
BBQ Coscette di pollo, salsa bbq, patatine crunchy 13€

Costine di maiale 
laccate

servite  con Purea di patate dolci speziale
e Pannocchia al burro 15€

Alette di pollo
speziate Alette di pollo speziate, onion rings 14€

Guancia di manzo 
brasata Guancia di manzo brasata al vino, purè 18€

Tris di Tacos Con Pulled di chicken, pork e  beef 15€

BBQ STYLE

16€

Carbonaro 150gr di manzo, guanciale croccante,
salsa carbonara, pecorino al pepe 15€

Il Croccante
Pollo sottovuoto affumicato al faggio, fritto con panko, 
salsa cheddar, bacon croccante con pomodoro
e insalata

14€

Formaggio
Bastardo

150gr di manzo, scamorza affumicata fritta,
salsa speciale, radicchio, cipolle caramellate all’aceto 15€

L’Americano Pulled pork, insalata coleslaw, bacon croccante,
salsa BBQ 16€

Il Classico 150gr di Piemontese, bacon, cheddar, ketchup,
maionese, insalata e pomodori 14€

VEG burger 14€

BURGER
Serviti con chips 

Disponibile anche pane per celiaci                                                                              2,5€       
Non si effettuano modifiche ai Burger

Bacon cipolle stufate e salsa cacio e pepe     [4, 8]     16€

Rucola crema di grana e balsamico     [4, 8]     16€

Classico pomodoro, insalata, cetriolo e salse     [4, 8]       16€

Pulled pork insalata, crauti e salsa bbq     [4, 8]     16€

DI FASSONA 70/30 • SERVITI CON PATATE ARROSTO

HAMBURGER

Incarneossa lattuga, pomodoro, cipolle in agrodolce, salse,	     19€ 
           bacon e Cheddar     [1, 4, 8, 14]

PRIMI
Tordelli al ragù di fassona piemontese     [4, 8]       9€

Pappardelle al ragù di cinghiale     [4, 8]     10€



 

16€

15€

15€17€

 

Stinco Stinco alla birra con patate 15€

BBQ STYLE

CONTORNI
Insalata mista          4€

Patate al forno          4€

Patate fritte              4€

Purea          4€

LA CARNE DALL’OSSO
Tris di tacos     [5, 14]        15€

Guancia di manzo brasata al vino rosso | purè di patate     [1, 14]     17€

Costine di maiale in salsa bbq | purè di patate     [14]	                 16€

Cervello fritto| purè di patate       16€

Bistecca senza osso | patate al forno a scelta con:	 	 	     17€ 
cipolle stufate e bacon | cacio e pepe     [4] | sale e olio |  
radicchio grigliato e gorgonzola     [4] 

Galletto | purè di patate        14€

Stinco alla birra | purè di patate     [14]     16€

Bistecca selezione Incarne | patate al forno	 	        5,50 €/hg 

* Selezione di bistecche nell’osso: Vacca Frisona piemontese, Irlanda, Fassona 
piemontese, Polacca.

Diaframma | purè di patate        16€



  DOLCI

Succo di frutta 3€

Bibite gassate 3€

Shot 2/3€

Amari 3,5€

Rum 5€

Whisky 5€

Shakerati e analcolici 5€

Acqua 0,5 l 1.5€

BAR
Acqua 1 l 2.5€

Caffè 1.5€

Caffè Corretto 2€

Ponce 3€

Cappuccio 2€

Ginseng 2€

Caffè d’Orzo 2€

Caffè Deca 1.5€

Torroncino semifreddo 5€

Sufflè cioccolato 5€

Torta di mele 5€

Brownie 5€

Sorbetto 5€

Torta alle mele 5€

Cheese cake 5€

Meringa 6€

€2 otrepoC

Cheesecake

    

   Coperto                   2€

Gelato [4]

Soufflé al cioccolato [4]

Tiramisù [4, 9]

Panna cotta [4]

Cheesecake [4, 8]

Sgroppino

Sorbetto

6€

6€

2,5€4€

4€

3€

4,5€

7€

7€

7€

2€

2,5€

2€

2,5€

2,5€

2,5€

3,5€



 

Soufflé al cioccolato          5€

Gelato              5€

Panna cotta          5€

Tiramisù              5€

Cheesecake          5€

Sorbetto          5€

Sgroppino              6€

 

Tartare semplice 11

Tartare con cipolle rosse e melograno 11

Tartare al pesto 11

Tartare con pomodorini, pinoli 
di San Rossore e bottarga

12

Tartare con burrata, pomodorini 
e pesto al basilico

12

Tartare con porri e guacamole 11

Tartare con bacon e cipolle 12

Tartare al gorgonzola 11

Tartare al pesto di pistacchio 11

Tartare con mostarda tartufata 11

Tartare con cioccolato, rum e pere 11

Tartare al pesto DOP di Prà 11

Carpaccio con sale nero e salsa citronette 11

Carpaccio con rucola e grana 11

Carpaccio con rucola e Castelmagno 11

Carpaccio con sedano e noci 11

Carpaccio con pinoli, bottarga e pomodorini 11

Crostini misti 8

Crostini con Lardo e burrata di Andria 8

Selezione Formaggi 11

Pinzimonio 8

Tagliere di crudo di Parma, burrata e Carasau 11

Selezione piemontese
(Salame e bresaola di Fassona,Castelmagno)

11

Burrata di Andria, acciuga del Cantabrico
e pane caldo

12

Scagliozzi 8

Paccheri Incarne
(salsiccia di cinta senese, zucchine 
col suo fiore, pecorino DOP)

11

Gnocchi fatti in casa al Castelmagno 
d’Alpeggio

11

Spaghetti al germe di grano e Ragù di Fassona
8 ore di cottura

9

Ravioli del plin con sugo di gota 11

Tartare francecse
(capperi, scalogno, tabasco, senape, 
worcester, tuorlo d’uovo)

12

Tartare alla Parmigiana
(melanzane, pomodoro e crumble di parmigiano)

12

Tartare Modenese
(crema di parmigiano e balsamico 
dell’Acetaia Malpighi)

11

Tartare Mediterranea
(capperi, olive, pomodorini, scalogno, 
pesto al basilico)

11

Tartare Siciliana
(capperi, olive, pomodorini, scalogno,
pesto al basilico, alici, colatura di alici)

12

Gran crudo
(carpaccio, 2 stracciatella, sushi di carne, 
3 tartare)

20

Gran Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, 2 stracciatella, sushi 
di carne, 3 tartare)

24

Mix Crudo
(carpaccio, stracciatella, 2 tartare)

16

Mix Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, stracciatella, 2 tartare)

18

Tris di Carpacci
(Carpaccio Mediterraneo, Carpaccio all’Italiana 
e Carpaccio del Macellaio)

15

Carpaccio Mediterraneo
(capperi, olive, pomodorini, scalogno 
e pesto al basilico)

11

Carpaccio del macellaio
(burrata, pomodorini e acciughe del Cantabrico)

14

Mix Tartare
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

14

Mix tartare e Carpaccio
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

17

Carpaccio

Selezione crudo

Antipasti Primi Piatti

Tartare

Se sei celiaco dillo a noi. 
Disponibile il menù con gli allergeni.

I clienti sono tenuti a comunicarci allergie 
intolleranze alimentari come da legge vigente.

ALLERGENI

www.haccp4me.it

www.haccp4me.it
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Prosecco 18

PROSECCO

Sassi Sparsi Rocca delle Macie Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40% 25

Armonia Rosso Campo al Noce Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 20

Armonia Bianco Campo al Noce Vermentino 100% 19

BOLGHERI - CASTAGNETO CARDUCCI

Ciliegiolo Poggio Argentiera Ciliegiolo 100% 20

Morellino di Scansano Poggio Argentiera Sangiovese 95%, Merlot 5% 20

Viognier Bianco Poggio Argentiera Viognier 100% 18

Campo Maccione Rosè Campo delle Macie Sangiovese 100% 19

GROSSETO

Cantaloro Avignonesi Sangiovese 60%, Merlot 25%, Cabernet Sauvignon 15% 19

Rosso di Montepulciano Avignonesi Sangiovese 100% 23

MONTEPULCIANO

Nigredo Sangiovese 70%, Foglia Tonda 15%, Canaiolo 15% 25

Albedo Bianco Vermentino 55%, Grechetto 15%, Viognier 30% 25

PECCIOLI

Begali Valpolicella Classico Begali Corvina 65%, Rondinella 30%, Uve complementari 5% 23

VALPOLICELLA

Ormanni Chianti DOCG Ormanni Sangiovese 95%, Merlot 5% 22

Chianti Classico Meleto Castello di Meleto Sangiovese 100% 25

Castiglioni DOCG Frescobaldi Sangiovese 95%, Merlot 5% 19

Albizzia Chardonnay Frescobaldi Bianco  Chardonnay 100% 18

CHIANTI

23

20



  
Rupestro Il Monticello Ciliegiolo, Sangiovese, Canaiolo 22

LUNI E SARZANA

Nero d'Avola Baglio di Pianetto Nero d'Avola 100% 20

Syrah Baglio di Pianetto Syrah 100% 20

SICILIA

Corte Aura Brut Corte Aura Chardonnay 90%, Pinot Nero 10% 30

Corte Aura Satèn Corte Aura Chardonnay 100% 35

FRANCIACORTA

Maxime Blin Grande Tradition Maxime Blin Chardonnay 80%, Pinot Nero 20% 55

CHAMPAGNE

Birbante 375 Cl InCarne & Ossa 6

Birbante 750 Cl InCarne & Ossa 11

INCARNE WINE

Dolcetto Paolo Conterno Dolcetto 100% 20

Barbera Paolo Conterno Barbera 100% 22

Nebbiolo Paolo Conterno Nebbiolo 100% 26

Barolo Josetta Saffirio Nebbiolo 100% 55

LANGHE

Ribolla Gialla Le Monde Ribolla Gialla 100% 19

Chardonnay Le Monde Chardonnay 100% 19

Pinot Grigio Le Monde Pinot Grigio 100% 19

FRIULI

8

14

INCARNE WINE

 

8
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Birbante 375 Cl InCarne & Ossa 6

Birbante 750 Cl InCarne & Ossa 11

8

14
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